
 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

Vorspeisen 

 
   A 

Papad            2,90 € 
Zwei knusprig gebackene Linsenwaffeln, serviert mit Mango Chutney 
 
   A 

Samosa            7,50 € 
Zwei gefüllte Teigtaschen, serviert mit Sweet Chilli Sauce  
    A, J 

Bread Pakora            3,50 € 
Toastbrot gefüllt mit Spinat und Käse, in einem Teig aus Kichererbsen ausgebacken. 
    A 

Veggie Pakora            8,90 € 
Eine Auswahl von Gemüsen der Saison, mariniert, 
und in einem Teig aus Kichererbsen gebacken. 
    A, J 

Paneer Pakora            9,90 € 
Hausgemachter Käse, mariniert und in einem Teig aus Kichererbsen gebacken. 
    A 

Chicken Pakora           9,90 € 
Hähnchenfleisch, mariniert und in einem Teig aus Kichererbsen ausgebacken.  
 
    A, E 

Shrimp Pakora           11,90 € 
Garnelen, mariniert und in einem Teig aus Kichererbsen ausgebacken. 
 
 
    A, T, J, X, I 

Maultaschensuppe           3,90 € 
 
    A, T, 1 

Leberknödelsuppe           4,50 € 
 
    J 

Tomatensuppe            3,90 € 
 
 
 
 
 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

Salate 
Unsere Salate machen wir mit einem Essig & Öl Dressing an. 

Auf Wunsch können Sie auch Joghurtdressing wählen. 
 
 

 
   F 

Salat-Teller            4,50 € 
Bunte Blattsalate der Saison, Karotten, Gurken und Tomaten, 
garniert mit gekochtem Ei. 
 
     J, F, W 

Chef-Salat           13,90 € 
Bunte Blattsalate der Saison mit Vorderschinken, Käse, gekochtes Ei, Oliven, 
dazu servieren wir ein kleines Naanbrot. 
 
    F 

Fitness Salat            13,90 € 
Bunte Blattsalate der Saison, Karotten, Gurken, Radieschen, Tomaten, gekochtes Ei, 
und Hähnchenbrust mit indischen Gewürzen gebraten, 
dazu servieren wir ein kleines Naanbrot. 
 
    F, Y 

Salatplatte mit Tintenfischringe         13,90 € 
Bunte Blattsalate der Saison, Karotten, Gurken, Tomaten, 
gekochtes Ei und gebackene Tintenfischringe, 
dazu gibt es ein Cocktaildressing. 
 
    F, W, J, Y, U, 3, 6, 15, 16 

Salat Cocktail            13,90 € 
Bunte Blattsalate der Saison mit Vorderschinken, Käse,  
gekochtes Ei, Oliven, Mais und Thunfisch,  
dazu servieren wir Cocktaildressing und ein kleines Naanbrot. 
 
    F, E 

Shrimp Salat (10 Stück)           13,90 € 
Bunte Blattsalate der Saison, Karotten, Gurken, Tomaten, gekochtes Ei und Garnelen,  
dazu servieren wir ein kleines Naanbrot. 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

 
Indische Spezialitäten 

 
Vegetarische Gerichte 

Dazu reichen wir unseren duftenden Basmatireis aus dem Punjab 
 
 

   U, J 

Vegetable Biryani           12,90 € 
Reispfanne mit gebratenem Gemüse in pikanter Currysoße, 
serviert mit einer Schale Joghurt. 
 
 
   J 

Punjabi Daal            12,90 € 
Linsengericht nach indischer Art zubereitet. 
 
 
   J, N 

Shahi Paneer            14,90 € 
Selbstgemachter Käse in einer milden Cashewnuss-Tomatensoße, 
nach indischen Familienrezept. 
 
   U, J, 2, 4 

Mixed Vegetable           12,90 € 
Gemischtes gebratenes Gemüse der Saison in pikanter Currysoße. 
 
 
   U 

Chana Masala            12,90 € 
Kichererbsen gekocht in einer Soße aus Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Zwiebeln. 
 
 
   J 

Palak Paneer            13,90 € 
Selbstgemachter Käse mit Spinat nach indischen Familienrezept. 
 
 
 
 
 
 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

 
 
 

Indische Spezialitäten 
 

Fleischgerichte 
Dazu reichen wir unseren duftenden Basmatireis aus dem Punjab 

 
   U 

Chicken Biryani          13,90 € 
Basmatireis mit Hähnchenfleisch, Gemüse und Gewürzen gebraten, 
serviert mit einer Schale Joghurt. 
 
   J, U, N 

Butter Chicken           14,90 € 
Hähnchenfleisch in einer milden Cashewnuss-Tomatensoße, 
nach indischen Familienrezept. 
 
 
   U 

Chicken Curry           13,90 € 
Hähnchenfleisch gebraten in einer pikanten Currysoße . 
 
 
   A, U 

Murg Tikka           15,90 € 
In Tandoori-Masala mariniertes Hähnchenfleisch, auf gekochtem Weißkraut, 
dazu Fladenbrot aus Weizenmehl. 
 
   U, N 

Chicken Korma          14,90 € 
Hähnchenfleisch gekocht in einer Soße aus Cashewnüssen, Chilis und Ingwer. 
 
 
 
   F, U 

Chilli Chicken           14,90 € 
Gebratenes Hähnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer  
und Knoblauch zubereitet, Scharf  
 
 
   U 

Murg Palak           13,90 € 
Hähnchenfleisch in einer Spinatsoße, verfeinert mit Curry. 
 
 
   U 
Chicken Windaloo          14,90 € 
Hähnchenfleisch in einer würzigen Soße mit Kartoffeln zubereitet. 
 
 
 
 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

 
 

   
Lamm Gerichte 

Dazu reichen wir unseren duftenden Basmatireis aus dem Punjab 
 
 

   U 

Lamm Biryani           13,90 € 
Basmatireis mit Lammfleisch, Gemüse und Gewürzen gebraten, 
serviert mit einer Schale Joghurt 
 
 
 
   U, 2, 4 

Lamm Windaloo          18,90 € 
Lammfleisch in scharfer Soße mit Kartoffeln zubereitet 
 
 
   U, 2, 4 

Lamm Curry            16,90 € 
Lammfleisch gebraten in einer pikanten Currysoße 
 
 
   U, 2, 4 

Lamm Palak           17,90 € 
Lammfleisch in einer Spinatsoße, verfeinert mit Curry 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

 
 
 
 

Als Beilage empfehlen wir: 
 
 
   A, J 

Naan            3,90 € 
Fladenbrot aus Weizenmehl, frisch aus dem Ofen 
 
 
   A, J 

Garlic Naan           4,50 € 
Fladenbrot aus Weizenmehl mit Knoblauch, frisch aus dem Ofen 
 
 
   J 

ALU Raita           3,50 € 
Würziger Joghurt mit Kartoffelstücken 
 
 
   J 

Gurken Raita            3,50 € 
Würziger Joghurt mit geriebener Salatgurke 
 
 
Portion Basmatireis          4,50 € 
Basmatireis in 1A Premium-Qualität aus dem indischen Punjab 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

 
Nationale Gerichte 

 
 
   U, 5, 15 

Currywurst mit Pommes                   8,90 € 
 
   A, F 

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein      12,90 € 
mit Pommes frites und bunten Salatteller der Saison 
 
   A 

Zwiebelschnitzel          14,90 € 
mit Herzoginkartoffeln und bunten Salatteller der Saison 
 
   J 

Schweinerückensteak, natur        13,90 € 
mit hausgem. Kräuterbutter, Pommes frites und bunten Salatteller der Saison 
 
   A 

Zwiebelrostbraten vom Rind        17,90 € 
mit Butterspätzle und bunten Salatteller der Saison 
 
   A, F, 2, 4 

Jägerschnitzel                       14,90 € 
mit frischen Rahmchampignons, Butterspätzle und bunten Salatteller der Saison 
 
   A, F, 2, 4 

Puten Jägerschnitzel         15,90 € 
mit frischen Rahmchampignons, Butterspätzle und bunten Salatteller der Saison 
 
   U, 5, 15 

Entrecôte 250g           18,90 € 
mit hausgem. Kräuterbutter, Pommes frites und bunten Salatteller der Saison 
 
    

Nudelgerichte 
   A 

Tagliatelle           11,90 € 
mit Lauchzwiebeln in Pilzsahnesoße 
 
   A, E 

Bandnudeln mit Garnelen        14,90 € 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

Pizzen 
           Klein  Groß 
           ø 28 cm ø 32 cm 
 
  A, J, 1, 2 

Pizza Margarita        8,50 € 9,50 € 
mit Tomaten und Käse 
 
 
  A, J, 1, 2, 3, 4, 6, 15, 16 

Pizza mit Vorderschinken, Salami, Champignons  9,90 €      10,90 € 
 
 
  A, W, J, 1, 2, 3, 4, 6, 15, 16 
Pizza Spezial         9,90 €      10,90 € 
mit Vorderschinken, Salami, Champignons und Peperoni 
 
 
  A, Y, J, 1, 2 

Pizza Tonno         9,90 €      10,90 € 
mit Thunfisch und Zwiebeln  
 
 
  A, W, J, 1, 2, 3, 4, 6, 15, 16 

Pizza Hawaii         9,90 €      10,90 € 
mit Vorderschinken und Ananas 
 
 
  A, J, 1, 2 

Pizza Vegetarisch        9,90 €      10,90 € 
mit frischem Gemüse, Tomaten und Käse 
 
 
  A, J, 1, 2 

„Stougamer“ Pizza               10,90 €      11,90 € 
mit Vorderschinken, Salami, Zwiebeln und hausgem. Kräuterbutter 
 
 
  A, W, J, 1, 2, 3, 4, 6, 15 

Pizza Chef         9,90 €      10,90 € 
mit Vorderschinken, frischen Champignons und Spinat  
 
 
  A, Y, E, W, J, 1, 2 

Pizza Toskana                       10,90 €      11,90 € 
mit Thunfisch, Krabben, Artischocken und hausgem. Kräuterbutter 
 
 
Pro Extrabelag         1,00 € 1,00 € 
 
 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

Für unsere kleinen Hot Chillis 
 

Portion Pommes           3,50 € 
 
 
   J 

Fried Reis mit Joghurt         5,90 € 
Kartoffeln und Erbsen 
 
 
   A, J 

Spaghetti mit Tomatensoße        6,50 € 
 
   A, F, J, T,    

Chicken Nuggets (6 Stück) mit Pommes      7,50 € 
 
 
   15 

Bratwurst mit Pommes          6,50 € 
 
 
   A, F, J 

Kinderschnitzel mit Pommes        7,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

Desserts 
 
 
 
   J, K, N, Q, W 

Kheer             4,90 € 
Indischer Milchreis mit gem. Nüssen und Rosinen 
 
 
 
   A, F, J, K, L,  

Gulab jamun mit einer Kugel Vanilleeis       6,50 € 
Zwei Bällchen aus Frischkäse, ausgebacken und getunkt in Zuckersirup  
mit Sahnehäubchen serviert. 
 
 
 
 
   A, F, J, K, L 

Gemischtes Eis mit Sahne          5,50 € 
Bourbon Vanilleeis, Schokoladeneis und Erdbeereis von Carte D‘Or 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

Getränke 
 

Alkoholfreie Getränke: 
 
           0,2 l  0,4 l 
 
Saftschorle (Orange, Apfel, Johannisbeere, Mango) 2,90 €  4,10 € 
 
 1, 3, 14 

Coca-Cola         2,30 €  3,10€ 
 
 1, 3, 9, 14 

Coca-Cola light        2,30 €  3,10 € 
 
 1, 3, 14 

Spezi         2,30 €  3,10 € 
 
 1. 3 

Fanta         2,30 €  3,10 € 
 
 1, 3 

Sprite         2,30 €  3,10 € 
 
             0,5 l 
Frankenbrunnen Mineralwasser Exquisit    2,70 €          3,90 € 
Spritzig * Medium * Naturell 
 
FRUCADE Apfelsaftschorle         3,00 € 
FRUCADE  Sport Grapefruit-Zitrone       3,00 € 
 
 
Indische Spezialitäten: 
             0,4 l 
Mango Saft        2,80 €  4,10 € 
 
Litschi Saft        2,80 €  4,10 € 
 
  J, N 

Mango Lassi            4,10 € 
Erfrischendes Joghurtgetränk, frisch zubereitet 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

 
Getränke 

 
Biere: 
 
          0,25 l  0,5 l 
 
Kesselring Premium Pils vom Fass    2,80 €   3,60 € 
 
Kesselring Schlemmer Weißbier vom Fass       3,60 € 
 
 
 
1, 3 

Radler              3,50 € 
 
1,3 

Russ              3,50 € 
 
1, 3, 14 

Cola-Weizen            3,50 € 
 
 
Kesselring Urfränkisches Landbier Hell             3,60 € 
 
Kesselring Urfränkisches Landbier Original Dunkel     3,60 € 
 
 
Kesselring Premium Pils alkoholfrei        3,50 € 
 
Kesselring Schlemmer Weißbier alkoholfrei       3,50 € 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Biere enthalten Gersten-, bzw. Weizenmalz, Hopfen und Hefe 



 

Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite. 

Getränke 
 
Spirituosen: 
 
Kokos Schnaps (vol. 38%)      2 cl   3,00 € 
 
Mango Schnaps (vol. 38%)      2 cl   3,00 € 
 
Mirabellen (vol. 40%)      2 cl   2,50 € 
 
Williams Christ (vol. 40%)      2 cl   2,50 € 
 
Zwetschgen (vol. 40%)      2 cl   2,50 € 
 
Himbeere (vol. 40%)       2 cl   2,50 € 
 
Ramazotti (vol. 30%)       2 cl   2,50 € 
 
Sambuca (vol. 40%)       2 cl   2,50 € 
 
Jägermeister (vol. 35%)      2 cl   2,50 € 
 
 
 

Unser Weinangebot, Café-Auswahl, 
alkoholische Cocktails und alkoholfreie 

Longdrinks bieten wir in separaten Karten an. 
 

Bitte wenden Sie sich gerne an unser 
Servicepersonal. 
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